
2024 年食品学院研究生学位论文答辩公告 

硕士 

1. 题目：不同修饰方法对鱼蛋白胶理化表征、结构和功能特性的影响及应用研

究 

研究生：徐竟宏                 导师：王辉 研究员   

专业：生物与医药 

2. 题目：不同高温传导方式诱导的糖基化卵清蛋白安全性、消化特性及酵解规

律研究 

研究生：陈海奇                 导师：涂宗财 教授、胡月明 副研究员 

专业：食品科学与工程 

3. 题目：超声辅助酶解牡蛎的风味特性及鲜香型复合调味料的制备 

研究生：张峻伟                 导师：王辉 研究员   

专业：食品加工与安全 

4. 题目：不同保水剂在微冻储藏期间对草鱼肉品质的影响及新型保水剂的应用研究 

研究生：张新晶                 导师：王辉 研究员、涂宗财 教授   

专业：生物与医药 

5. 题目：循环卤制加工过程中卤汤理化特性和风味变化研究 

研究生：王霏霏                 导师：涂宗财 教授、王辉 研究员   

专业：生物与医药 

6. 题目：高纯度胶原肽的制备及活性研究 

研究生：王侯春泰                 导师：涂宗财 教授、王辉 研究员   

专业：生物与医药 

7. 题目：不同高温处理方式对 β-乳球蛋白糖基化反应产物的影响研究及低 AGEs 蛋

糕的制备 



研究生：刘娇娇                 导师：石燕 教授、胡月明 副研究员   

专业：生物与医药 

8. 题目：微波处理结合酶解法降低卵清蛋白致敏性的分子机制 

研究生：刘文利                 导师：王辉 研究员   

专业：食品科学与工程 

9. 题目：共包封藏红花素-槲皮素 W/O/W 乳液的构建及微胶囊化 

研究生：范伟                导师：石燕 教授、刘光宪 副研究员   

专业：生物与医药 

10. 题目：不同高温处理方式对草鱼肉食用品质及冷藏稳定性的影响探究 

研究生：吴晓龙                 导师：涂宗财 教授、王辉 研究员   

专业：食品科学与工程 

11. 题目：“井冈 113 号”芦笋分离蛋白的制备工艺、性质及应用研究 

研究生：梁雳峰                 导师：王辉 研究员   

专业：生物与医药 

答辩委员会成员： 

主 席： 籍保平           教 授（博导）        中国农业大学 

成 员： 涂宗财           教 授（博导）        南昌大学 

石  燕           教 授（博导）        南昌大学 

王  辉           研究员（博导）       南昌大学 

袁  涛           教 授（博导）        江西师范大学 

        陈雪岚           教 授（博导）        江西师范大学 

罗义勇           教 授（博导）        江西师范大学 

李金林           教 授（博导）        江西师范大学 

张  露           教 授（博导）        江西师范大学 



沙小梅           教 授（博导）         江西师范大学 

丁红秀           副教授（硕导）        江西师范大学 

刘  俊           副教授（硕导）        江西师范大学 

秘 书： 胡月明           副研究员              南昌大学 

时 间：2024 年 5 月 25 日   8:00-17:00 

地 点：江西师范大学国家淡水鱼加工技术研发专业中心一楼会议室 

 

 


